
B i s tecca da 500 g tag l ia ta a mano e serv i ta con sa l sa a l pepe rosa , cognac e porr i

V i t e l l o  T o n n a t o  a l l ’ a n t i c a ,  S a l s a  C l a s s i c a

o p p u r e
F l a n  d i  S p i n a c i ,  C r e m a  a l  P a r m i g i a n o

I  P l i n  a i  t r e  A r r o s t i  n e l l a  l o r o  S a l s a
o p p u r e

R i s o t t o ,  M e l e  R e n e t t e ,  g o c c e  d i  R a s c h e r a

C h i o c c i o l e  M e t o d o  C h e r a s c o  a l l a  P a r i g i n a

o p p u r e
M a t t o n e l l a  d i  S a l m o n e  i n  C r o s t a  d i  P i s t a c c h i ,

P u r e a  d i  P a t a t e  d o l c i

3 9 . 0 0  €  a  p e r s o n a
3 . 0 0  €  c o p e r t o

M E N U ’  D E G U S T A Z I O N E

Il Teatro
•  R I S T O R A N T E  •



Vitello Tonnato all ’antica ,  Salsa Classica

ANT I PA ST I

Flan di Spinaci ,  Crema al Parmigiano

Pannacotta di Pisel l i  e Crumble salato

Baccalà mantecato con Purea di Sedano rapa

€10.00

€10.00

€10.00

€12.00

Il Teatro
•  R I S T O R A N T E  •



I Plin ai tre Arrosti  nella loro Salsa

PR IM I

Risotto ,  Mele Renette ,  gocce di Raschera

Gnocchi di Ricotta ,  Ragù di Salsicc ia di Bra

Spaghettone di Gragnano, Crema di
Broccoli  e Polpo

€14.00

€14.00

€16.00

€18.00

Il Teatro
•  R I S T O R A N T E  •



Mattonella di Salmone in Crosta di
Pistacchi ,  Purea di Patate dolci

S ECOND I

Chiocciole Metodo Cherasco alla Parigina

Filetto di Maialino avvolto nello Speck,
Crema di Carote al sentore di Arancia

Tagliata di Fassona con Scalogni Caramellati

€18.00

€18.00

€20.00

€22.00

Il Teatro
•  R I S T O R A N T E  •



Torta di Nocciole di Langa, Cremino al
Marsala

DOLC I

Coppa di Mousse al Caffè ,  scaglie di
Cioccolato fondente

Il  “Bonet” della Tradizione Torinese

La Sfoglia “Pesche e Cioccolato”

€8.00

€8.00

€8.00

€8.00

Il Teatro
•  R I S T O R A N T E  •


