
B i s tecca da 500 g tag l ia ta a mano e serv i ta con sa l sa a l pepe rosa , cognac e porr i

V i t e l l o  T o n n a t o  a l l ’ a n t i c a ,  S a l s a  C l a s s i c a

o p p u r e
F l a n  t i e p i d o  d i  P o m o d o r o  D a t t e r i n o  e  B a s i l i c o ,

C r e m a  d i  B u f a l a

I  P l i n  a i  t r e  A r r o s t i  n e l l a  l o r o  S a l s a
o p p u r e

R i s o t t o  a l  C a v o l o  V i o l a  e d  E m u l s i o n e  d i  T u o r l o
a l l a  S e n a p e

C h i o c c i o l e  a l l a  P a r i g i n a
o p p u r e

M a t t o n e l l a  d i  S a l m o n e  i n  c r o s t a  d i  P i s t a c c h i  s u
s p e c c h i o  d i  S a l s a  Z a f f e r a n o  

3 9 . 0 0  €  a  p e r s o n a
3 . 0 0  €  c o p e r t o

M E N U ’  D E G U S T A Z I O N E

Il Teatro
•  R I S T O R A N T E  •



Vitello Tonnato all ’antica ,  Salsa Classica

ANT I PA ST I

Flan tiepido di Pomodoro Datterino e
Basil ico ,  Crema di Bufala

Polpo Arrosti to su Crema di Peperoni e
Origano

Rotolo di Coniglio con Verdure ,  Insalata di
Finocchi

€10.00

€10.00

€12.00

€12.00

Il Teatro
•  R I S T O R A N T E  •



I Plin ai tre Arrosti  nella loro Salsa

PR IM I

Risotto al Cavolo Viola ed Emulsione di
Tuorlo alla Senape

Fidanzati di Gragnano con Pesto di
Zucchine e Menta

Tagliatel le “30 tuorli” con Ragù di
Chiocciole Metodo Cherasco

€14.00

€14.00

€16.00

€16.00

Il Teatro
•  R I S T O R A N T E  •



Polpette di Legumi e Spinaci ,  Maionese alla
Curcuma

S ECOND I

Chiocciole alla Parigina

Mattonella di Salmone in crosta di Pistacchi
su specchio di Salsa Zafferano

Tagliata di Fassona,  Patate alla Cenere

€18.00

€18.00

€20.00

€22.00

Il Teatro
•  R I S T O R A N T E  •



Tortino di Nocciole di Langa, Cremino al
Marsala

DOLC I

Pannacotta alla Vaniglia con Coulis di
Frutti  di Bosco

Coppa di Mousse al Gianduja

Persipien est iva

€8.00

€8.00

€8.00

€8.00

Il Teatro
•  R I S T O R A N T E  •


