MENU’ DEGUSTAZIONE

Vitello Tonnato all’antica, Salsa Classica

oppure
Flan di Cardo Gobbo e Salsa Parmigiano

I Plin ai tre Arrosti nella loro Salsa

oppure

Risotto alla Crema di Zucca Mantovana, Polvere

di Liquhﬁzia

Chiocciole Metodo Cherasco alla Parigina

oppure
Polpette di Legumi e Spinaci, Emulsione di
Tuorlo



ANTIPASTI

Vitello Tonnato all’antica, Salsa Classica

Flan di Cardo Gobbo e Salsa Parmigiano

Filetto di Trota Salmonata su Crema di
Finocchi

Gratin di Topinambur e Nocciola Trilobata
di Langa

€10.00

€10.00

€12.00

€12.00



PRIMI

I Plin ai tre Arrosti nella loro Salsa

Risotto alla Crema di Zucca Mantovana,

Polvere di Lic]uirizia

Gnocchi di Castagne e Funghi Porcini

Tajarin “30 tuorli” con Ragn di Chiocciola
Metodo Cherasco

€14.00

€14.00

€16.00

€16.00



SECONDI

Polpette di Legumi e Spinaci, Emulsione di
Tuorlo €18.00

Chiocciole Metodo Cherasco alla Parigina €18.00

Cubotto di Capocollo Caramellato al Miele,
Millefoglie di Patate €20.00

Tagliata di Fassona, Finocchi Cotti a Bassa
€22.00
Temperatura



DOLCI

Torta di Nocciole di Langa, Cremino al
Marsala €8.00

Coppa di Mousse ai Marron Glacé €8.00

Soffice al Torroncino, su Salsa Fondente e
Agrumi

€8.00

Creéme Briilée al Sentore di Cannella €8.00



